
e*lounge
substantial-energetic front-cooking light & trendy

Linseneintopf mit frischen Gemüse,
Kartoffeln und Kräuter,

Schinkenbockwurst

Filet von der Dorade

 

mit Lauchstreifen und 
Shrimps in Krebssauce

kleine Kartoffeln in der Schale

Pappardelle
in Tomaten-Basilikumsauce

mit frisch geriebenen Bergkäse

Kartoffel-Möhren-Gemüse
„Bürgerlich“

mit Kasselerbraten und Senf

Rumpsteak mit Kräuterbutter
herbstliches Gemüse

Kartoffelkroketten

Vegetarisches Chili mit bunten Gemüse
und Reis mit Sonnenblumenkernen

Kleine Schweinshaxe 
glaciert mit Hefe-Weißbier,

Bayrischer warmer Kartoffelsalat

Großer Salatteller mit gegrilltem 
Seelachsfilet, Cocktaildressing

und Knoblauchbaguette

Risotto mit Hoccaidokürbis
und Petersilienwurzeln
auf Wildkräutersalat

Tortiglioni

 

„Bolognese“
mit pikanter Hackfleischsauce

und frisch geriebenen Parmesankäse

Maispoulardenbrust mit Morchelfüllung, 
Merlotsauce, Wirsing in Rahm

Tannenzapfenkartoffeln in Salbeibutter

Kartoffelnudeln in Sesambutter gebraten
mit karamelisierten

 

Rotkraut

„Chickenburger“
Hähnchenbrust im Knuspermantel

im Sesambrötchen, Salat und pikante 
Sauce, pommes

 

frites

Fränkische Schweinsbratwurst von der 
Naturmetzgerei Hennes, Kräutersenf,

fruchtiges Sauerkraut
und Kartoffelpürée

Großmutter`s

 

Grießpudding
mit eingemachten Zwetschgen

1mit farbstoff, 2mit konservierungsmittel, 3mit antioxidationsmittel, 4mit geschmacksverstärker, 5mit süßstoff,
6geschwefelt, 7mit phosphat, 8gewachst, 9enthält eine phenylalaninquelle, 10mit milcheiweiß

zusatzstoffe

montag

dienstag

mittwoch

donnerstag

freitag

28.09.2009

29.09.2009

30.10.2009

01.10.2009

02.10.2009

grün gekennzeichnete 
speisen sind bio-produkteDE-039-Öko-Kontrollstelle
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